Les agriculteurs craignent I'ouverture aux trois xylella

Nous avons fait un bond
dedeux ans en arriere !", tem-
pétent les représentants et
producteurs agricoles de
I'lle, rassemblés hier matin
au CPS de Corte, lors de leur
conférence de presse.

Alors qu'ils espéraient la si-
tuation un peu "apaisée”
avec les pépiniéristes et les
jardineries insulaires, ’en-
trée d'un chargement de 922
plants - dont 650 "hotes”
considérés comme potentiel-
lement porteurs d’'une des
trois souches de Xylella fasti-
diosa (multiplex, fastidiosa
et pauca) a ravivé les
craintes de la profession.

D’autant que les agricul-

teurs affirment subir simul-

tanément !'interdiction de
cultiver ou de greffer plu-
sieurs pla'ntes locales dites
"a risque", pourtant culti-
vées sur I'ile et contrdlées
par des prélevements et des

analyses botaniques d’orga-

nismes officiels et indépen-
dants.

"En trois ans, la propaga-
tion de la Xylella a partir de
deux foyers initiaux dans les
Pouilles, a parcouru 120 kilo-
meétres au nord et 80 kilo-
metres au sud, soit la taille
de la Corse, appuie Sandrine
Marfisi, présidente du Syndi-
cat interprofessionnel des
oléiculteurs corses (Sidoc)
etde’AOP de Corse. Aujour-
d’hui la bactérie s'appréte a
quitter la botte de Ultalie.
Elle ne sera alors plus.contré-
lable."

"La fastidiosa est difficile a
détecter et peut rester en dor-
mance dans une plante des
années”, note Louis Cesari,
vice-président du Sidoc.
Pour empécher son "entrée
clandestine” via des plants
d’import, le Sidoc a produit
pres de 10 000 pieds d’oli-
viers en deux ans. Et doit en
produire 10 000 de plus

Les représentants et profeséionnels agricoles de Corse ont tenu une conférence de presse hier au CPS de Corte pour demander la protection et

le développement des productions locales.

pour répondre a la demande
insulaire. "On l'a fait, méme
Si ce n'est pas notre métier”,
reprend Louis Cesari.
D’apres celui-ci, les pépinié-

ristes auraient pu en faire au-
tant, d’autant que "I'Odarc a
proposé depuis un mois et de-
mi aux pépiniéristes de chif-
frer leurs cotits de modernisa-
tion pour s'adapter aux nou-
velles normes sanitaires", ap-
puie Sandrine Marfisi.

Interdit de la COI‘SE...
vers la Corse

Autre probléme, les
normes sanitaires euro-
péennes ont désigné la
Corse comme zone a risque,
la Fastidiosa multiplex
ayant été détectée surl'ile. -

Aucune espece "hote" ne
peut donc théoriquement
sortir de Corse. Et le bat
blesse d’autant que cette in-
terdiction est valable entre
un département et ’autre
surl'ile.

"L’Areflec, basée a San Giu-
liano, a réalisé des analyses
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sur tous les arbres histo-
riques de ma parcelle, a
Sainte-Lucie-de-Tallano,

afin de proposer des bou-
tures aux jeunes agriculteurs
qui s’installent, explique

Jean-Christophe Arrii, oléi-

culteur et président des
jeunes agriculteurs de
Corse-du-Sud (JA2A). Or,
alors que mes pieds sont

* sains, il est interdit de les em-

porter de la Corse-du-Sud
vers la Haute-Corse."
Méme probléme pour I'Im-
mortelle de Corse, pourtant
réputée dans le monde en-
tier pour ses vertus.
Pour quelles raisons ?
Parce qu'il serait interdit
de planter des plantes
"hotes" dont elle fait partie.
"Et pourtant, j'ai pris mes
pileds dans une pépiniere de
Porto-Vecchio qui produit de
I'Immortelle corse ici", dé-
taille Dominique Libonati,
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jeune agricultrice produc-
trice d’Immortelle.

Si les producteurs n’ont
plus le droit de planter, ou

" d'utiliser la plante pour la

distillation en huile essen-
tielle, les conséquences
pourraient étre drama-
tiques. .

"Certaines pépiniéres
jouent le jeu de la produc-
tion locale, comme celle de
Casteluccio, qui repeuple les
foréts, il faut les encoura-
ger !", appuie Cecilia Cauchi,
jeune agricultrice en fruits et
légumes bio a Ajaccio.

"Nous demandons un
maintien de la protection
aux frontiéres, termine San-
drine Marfisi. Des moyens fi-
nanciers et politiques pour
développer la production lo-
cale, et nous demandons de
pouvoir continuer a tra-
vailler.”
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